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LE CORAIL
découvrez son
nouveau look !

l’association des saveurs
framboise et crème brûlée

vanille est toujours 
aussi délicieuse ! 
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Les nombreuses manifestations ayant lieu à l’occasion 
des 150 ans de la naissance d’Albert Schweitzer nous 
replongent dans son œuvre et dans la philosophie 
de cette figure marquante de la vallée de Munster. 
Son respect de l’Autre, de la « Vie » dans sa globalité, 
incluant l’écologie, nous rappelle à quel point il était 
avant-gardiste et nous prouve à quel point sa pensée 
peut être une véritable source d’inspiration dans notre 
Monde actuel. 

La lecture de l’ouvrage « Mon Schweitzer » publié 
par Reber Editions nous montre que l’Humanisme 
nous fait tous grandir et nous aide à vivre ensemble. 
Cette philosophie est le socle de certains artisans et 
commerçants de notre association ; c’est notamment 
le cas de Sabine qui exploite l’hôtel Deybach ; nous 
vous la présentons dans ce magazine. L’utilité sociale 
et environnementale des entreprises de proximité n’est 

plus à prouver. 
Le soutien à la culture est 
aussi l’un de nos leitmotivs 
et nous encourageons 
avec force le festival 
de jazz de Munster qui 
se tiendra lors de la 
semaine de l’Ascension. 
La nouvelle équipe menée 
par Francine et Marc Diener est composée de passionnés 
qui veulent faire partager le jazz à tous en jouant aussi 
bien dans les ehpad qu’en ville ou dans les écoles.  
Ne manquez pas également leurs concerts à l’espace 
Saint Grégoire.

Bonne lecture !
Pierre Déloge

Brin de Folie
Hopla Vins

ARGENT

DIAMANT

Fleurs Schira
Josephine Ose
Julien d’Orcel

La Godille
L’Enfariné

Lunetterie Schivy
Maison Dischinger
Maison Schreiber

OR

Chaussures Élégance
Pro&Cie

Salon Rebert

En 2024, 13 membres de notre
association ont reçu le Label

Qualité Accueil décerné par la
CCI, une reconnaissance du

travail accompli par l’ensemble
de leurs équipes.
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Peu de produits ménagers possèdent autant de 
propriétés et de possibilités d’utilisations que le 
percarbonate de sodium.

Excellent blanchissant, utilisé dans de nombreuses 
lessives du marché, le percarbonate délivre de l’oxygène 
et agit comme détachant pour dissoudre rapidement et 
entièrement toutes sortes de tâches tenaces telles que 
le thé, le café, le vin rouge, l’herbe, les tâches de fruits, 
de transpiration ou bien encore de sang.

Le percarbonate est idéal pour préserver de façon 
naturelle la blancheur de votre linge même après de 
nombreux lavages car il évite la grisaille due au calcaire.

Son Ph alcalin lui permet d’adoucir l’eau, d’accroître 
l’efficacité des agents nettoyants et de dissoudre des 
matières grasses.
Les très nombreuses propriétés moins connues de 
ce produit vous permettent de l’utiliser aussi comme 
produit ménager d’entretien de la maison.

Le Percarbonate de Soude

Astuces & conseils

Lessive et linge
Pour détacher le linge avant lavage : faire tremper le 
linge tâché dans un mélange d’eau chaude à 40°C et de 
percabonate de soude ( 1 à 3 cuillères à soupe par litre ). 
Frotter les tâches puis mettre le linge en machine.
Sur des tâches difficiles, appliquer une pâte de 
percarbonate de soude et d’eau chaude et laisser poser 
quelques temps avant de laver.

Cuisine
Préparer une solution de percarbonate dilué qui 
constituera un nettoyant multi-usages performant. Dans 
un spray, dissoudre 1 cuillère à soupe de percarbonate 
dans un demi litre d’eau chaude, remuer et laisser 
refroidir avant de fermer la bouteille. Solution à préparer 
au fur et à mesure car active pendant 4h seulement.
Cette solution permet, par exemple, de dégraisser les 
hottes ou de nettoyer le réfrigérateur en complément 
du vinaigre blanc.
Le percarbonate est aussi utilisé pour nettoyer le four, 
détacher des casseroles …

Entretien ménager
Le percarbonate de soude peut aussi être utilisé pour 
nettoyer des joints de carrelage, des rideaux de douche, 
des sols,...

Quelques idées et 
recettes

Laurence Zipfel
Magasins Guthleben
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Restaurant
Au cœur  de la ville de Munster, le restaurant Au P’tit 
Munster incarne une belle aventure humaine, où passion 
et convivialité se rencontrent autour d’une cuisine 
authentique. Depuis 2022, Véronique et Guillaume, un 
couple animé par l’amour de leur métier, insufflent à cet 
établissement une atmosphère cosy et un savoir-faire 
culinaire apprécié de tous.

Un projet mûri avec amour
Lorsque Véronique et Guillaume reprennent Au P’tit 
Munster, ils disposent alors de seulement deux semaines 
pour rafraîchir les lieux avant l’ouverture. Plutôt que de 
tout chambouler, ils choisissent de conserver le mobilier 
existant et de concentrer leurs efforts sur la décoration. 
Puis, petit à petit, ils rénovent la cuisine, puis le bar, 
façonnant ainsi un espace à leur image : accueillant et 
authentique.

Leur rencontre à Strasbourg est le point de départ 
d’une belle aventure commune. Guillaume, fort de plus 
de 22 ans d’expérience en restauration, a parcouru de 
nombreuses cuisines : hôtellerie, brasseries, restaurants 
gastronomiques… Une riche carrière nourrie de ses 
voyages et d’une curiosité insatiable pour la gastronomie. 
Véronique, quant à elle, est originaire de la Vallée de 
Munster et rêvait de revenir aux sources. Après avoir 
découvert sa passion pour la restauration à travers divers 
extras, elle décide d’en faire son métier. Ce qu’elle aime 
par-dessus tout ? L’esprit «winstub», ces lieux où l’on 
partage un bon repas dans une ambiance chaleureuse 
et conviviale.

Une cuisine généreuse et locale
Au P’tit Munster, la cuisine est une affaire de passion. 
Guillaume met un point d’honneur à proposer du  
fait-maison, en privilégiant des produits frais et locaux. 
Seuls le pain, fourni par la boulangerie voisine, et les 

glaces d’un artisan local, échappent aujourd’hui à cette 
règle. La carte évolue au gré des saisons et des arrivages, 
garantissant des plats toujours savoureux, de qualité à 
base d’ingrédients frais.

Certains plats incontournables de la région restent 
toutefois à la carte toute l’année, pour le plus grand 
bonheur des habitués, qui ont un peu poussé le chef à 
les garder. Chaque visite est ainsi une occasion de (re)
découvrir une cuisine généreuse où se mêlent tradition 
et créativité.

Une adresse en pleine effervescence
Le succès est au rendez-vous, et l’établissement 
ne désemplit pas. Conscients du potentiel du lieu, 
Véronique et Guillaume réfléchissent à ouvrir une salle 
supplémentaire à l’étage. Mais un tel projet nécessite 
du personnel supplémentaire, un défi de taille dans un 
secteur actuellement en tension.
En attendant, ils poursuivent leur aventure avec 
enthousiasme, continuant d’accueillir leurs clients avec 
le sourire et de régaler leurs papilles. Si vous cherchez 
une adresse où la cuisine rime avec authenticité et 
convivialité, Au P’tit Munster est l’endroit idéal !

Alexis Struss

Au P’tit Munster : une histoire de 
passion et de convivialité

Véronique Linck 
& Guillaume Duchhart

30 rue de la République, 68140 Munster
03 89 77 51 93
www.restaurant-au-ptit-munster.eatbu.com
Ouvert du mardi au samedi : 12h-13h30 & 19h-21h

Au P’tit Munster
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ILS NOUS ONT REJOINT EN 2025 :

Actualités
Depuis janvier 2025, la boucherie charcuterie Ertlé à Soultzeren a fait peau neuve !
Venez découvrir la boutique entièrement rénovée et profiter d'un cadre moderne et 
chaleureux.
Ouvert du lundi au samedi , venez profiter des incontournables de la Vallée de Munster : 
La traditionnelle tourte , les charcuteries alsaciennes et bien d'autres spécialités, le tout 
fait-maison !

En ce début d’année, de nouveaux membres ont adhéré à l’association :

Stéphanie Loigerot, Sophrologue, 
vous accompagne en toute 
bienveillance dans un cadre sécurisant 
dans votre quête du mieux-être. 

9 rue du Hohneck
68380 METZERAL

cabinet-de-sophrologie-stephanie-
loigerot-jimdosite.com

Peinture et décoration LAMMER, 
entreprise spécialisée dans les travaux 
de peinture et décoration intérieure et 
extérieure.

4 route de Soultzbach
68230 WIHR AU VAL

www.peinturelammer.fr

31 route de la Schlucht 68140 Soultzeren

WEWOP
Créée début 2024 par Fabien et Yannick, 
Wewop est fabricant et revendeur de 
bains nordiques, saunas, barbecues 
kamado, accessoires et produits 
d’entretien pour piscines. Propose aussi 
un service d’analyse d’eau de spa et 
piscine. 

15 rue des Artisans
68140 MUNSTER

Lundi, mardi, jeudi, vendredi
9h - 12h & 14h - 18h30
Mercredi et samedi
9h-12h

www.wewop.fr
SAUNAS • BAINS NORDIQUES

BBQ • ACCESSOIRES

PISCINES 
POSE ET AMÉNAGEMENT 

EXTÉRIEUR

Fabien GISSLER 
Président

 
06 82 24 29 90 

fabien@wewop.fr

Show-room  
15 rue des Artisans 

68140 Munster

E Q C

Nouveau chez Joséphine Ose :
Diagnostic du cuir chevelu avec un trichoscope (caméra), qui permet de définir les 
problématiques liées  au cuir chevelu et d’en améliorer sa santé, par des conseils et une 
routine capillaire adaptée au cuir chevelu. 20mn- 20€

3 rue St Grégoire 68140 Munster

Jeannala & Seppala
Une boutique a ouvert ses portes à 
Munster. Ces petits personnages vêtus 
du costume traditionnel alsacien sont 
le reflet du terroir, de l’accueil et de la 
générosité de la région Alsace. 

29 Grand Rue
68140 MUNSTER 

Ouvert du mardi au vendredi 
de 9h30 - 12h et de 14h - 18h30
Le samedi 
de 9h30 à 12h et de 13h30 à 18h
www.jeannalaetseppala.com

le magasin
Décoration
Art de la table
Cadeaux
Paniers garnis

29 Grand Rue
68140 MUNSTER

09 56 45 77 59
munster@jeannalaetseppala.com

Boucherie Charcuterie ERTLE

Joséphine Ose
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37 rue Principale 68140 Luttenbach près Munster
Accueil sur rendez-vous
07 67 70 65 37 - contact@boissellerie-pauline.fr
www.boissellerie-pauline.fr

Artisanat

Pauline Haeberlé a repris la saboterie familiale de 
Luttenbach en octobre 2023 et représente ainsi la 5ème 
génération d’artisans du bois. Travaillant principalement 
seule, elle a décidé de se spécialiser dans la boissellerie 
qui est la fabrication artisanale d’objets en bois. 

Pauline avait cependant commencé sa carrière 
dans un tout autre domaine puisqu’elle travaillait 
comme assistante commerciale à la suite d’études en 
communication et marketing. Mais à la retraite de son 
papa en 2018, elle a petit à petit commencé à faire des 
planchettes pour les restaurateurs parallèlement à son 
travail.  Finalement, portée par la volonté de perpétuer la 
tradition familiale et animée par le désir de transmettre 
ce patrimoine artisanal, elle a décidé de sauter le pas en 
2023 et de se consacrer à 100% à cette passion.

Elle n’aurait jamais cru le faire initialement en raison 
de l’aspect physique du métier, notamment la partie  
« scierie ». Elle a donc choisi d’apporter une touche plus 
fine, plus créative à son métier en se consacrant à la 
confection de petites pièces uniques. L’investissement 
dans une graveuse au laser lui a permis de personnaliser 
les objets. C’est ainsi qu’elle a pu toucher une clientèle 
de professionnels de la restauration avec les planchettes 
ou les porte-cartes ; elle propose aussi des cadeaux 
d’entreprises avec les logos de sociétés. 

Pour les particuliers, elle réalise des magnets en bois, 
des médailles, des boules de Noël, des éléments de 
décoration intérieure, des miroirs, de l’ameublement 
décoratif… Tous ces objets, elle les vend sur les marchés 
de Noël, sur des foires, sur place et bien-sûr sur internet.

Plongée dans la modernité, elle n’en oublie pas pour 
autant la tradition et l’authenticité en ne travaillant 
qu’avec du bois de la vallée (hêtre, érable, noyer, cerisier 
et charme notamment) et en développant la partie 
saboterie. Formée par son père André, elle a rallumé 
avec fierté les machines de son arrière-grand-père, 
datant de 1920 et fait revivre les gestes précis transmis au 
fil des générations. Ces sabots respectent la tradition et 
sont façonnés avec un soin particulier, suivant les gestes 
transmis par ses ancêtres. André continue à la former au 
quotidien pour qu’elle puisse maîtriser au maximum ces 
techniques complexes que peu d’artisans connaissent 
encore. La demande en sabot est d’ailleurs importante 
puisque beaucoup de personnes, y compris parmi les 
jeunes générations, les utilisent encore pour aller au 
jardin. Ils sont aussi très demandés par les carnavaliers ; 
à Bâle, il est même obligé de défiler en sabots !

Ce métier-passion qui l’épanouit au quotidien, elle le 
partage régulièrement lors de Portes ouvertes ou de 
visites d’atelier. N’hésitez pas à consulter son site internet 
et ses réseaux sociaux pour découvrir les animations 
qu’elle organise.

Pierre Déloge

Pauline Haeberlé redonne vie à la 
saboterie familiale

Boissellerie Pauline
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Depuis 2012 L’Enfariné vous offre 
une expérience unique et 

délicieuse tout en mêlant savoir-
faire et ambiance relax. Toutes les 

farines utilisées sont issues de 
l’agriculture biologique. 

Du mardi au samedi 
de 6h30 à 18h  

16, Rue St Grégoire, 
68140 Munster

(0033) 3 89 21 32 23 

mail@lenfarine.fr

www.lenfarine.fr

TERRASSES |  PLAGES DE PISCINE |  GARDE-CORPS |  PARE-VUE

P E R G O L A S  |  C A R P O RT S  |  S TO R E S

SUR-MESURE

FABRICANT
ALSACIEN

2 rue Germain Motte
68140 STOSSWIHR

03 89 30 51 84
CONTACT@WOODIA.FR

W W W. W O O D I A . F R

Nouveau à Munster
CHEZ “ JOSÉPHINE OSE ”

 DANS NOTRE ESPACE “ INSTITUT DE BEAUTÉ “ 

Head Spa japonais
UN “ HEAD SPA ” OFFRE UNE EXPÉRIENCE SENSORIELLE UNIQUE.

IL ASSOCIE UN DIAGNOSTI  ET UN NETTOYAGE DU CUIR CHEVELU, 
À UN MOMENT DE DÉCONNEXION TOTAL GRÂCE À UN MASSAGE CRÂNIEN

 ET DIFFÉRENTS MASSAGES ESTHÉTIQUES : DU BUSTE ,  DES BRAS, DES MAINS 
ET DU VISAGE* SELON LES RITUELS DE SPA TRADITIONNELS. 

IL PROCURE AINSI UNE DÉTENTE PROFONDE !

*MODELAGE DU VISAGE INCLUS (SELON CHOIX DE LA PRESTATION)

Réservation au
 03 89 30 87 57  ou sur  

JOSÉPHINE OSE
3 RUE SAINT GRÉGOIRE 68140 MUNSTER, 03 89 30 87 57

E
-10%

SUR VOTR

 
1ÈRE

PRESTATION

C
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Découverte des cigognes 
Bien-être en nature • Secrets d’ateliers 

Dégustations • Randonnées
Évasions printanières • Visite de fermes

Chasse aux trésors de Printemps 

#VisitValleeMunsterPAYS DE COLMAR

DU 05 AVRIL AU 11 MAI 2025

Le Printemps
des cigognes



Randonnée, coucher de soleil et apéro
18h35 à 21h15 (horaires variables en fonction de Mère Nature)
Adulte : 30€ I Enfant : 16€
Famille (2 adultes + 2 enfants) : 80€

À la découverte des oiseaux
08h30 à 11h30 - Adulte : 20€ I Enfant : 15€

Promenade à la découverte des cigognes
15h à 16h - Gratuit pour tous

Sortie Nordic Walking
09h à 12h - 25€/personne

Randonnée nocturne sous les constellations
20h à 21h30 - Adulte : 18€ I Jusqu’à 12 ans : 12€

Sophrologie et bain de forêt printanier
Uniquement les 05 avril et 03 mai 
14h30 à 17h - Adulte : 20€ I Enfant : 15€

Les mercredis

Les vendredis

Les samedis

Les jeudis

Les mardis

Baptême de Cani-Kart
09h, 09h45, 10h30 ou 11h15 (20 min)
Adulte : 55€ I Jusqu’à 10 ans : 35€

Balade des cascades, au rythme de l’eau
14h à 17h - Adulte : 25€ I Enfant : 15€

Sortie découverte des plantes sauvages
14h à 17h - Adulte : 18€ I Jusqu’à 12 ans : 8€

Évasions printanières
Vivez des expériences uniques en pleine nature avec 
des experts de la faune et de la flore sauvage !

À 
PARTIR DE

A N S  
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NOUVEAUTÉNOUVEAUTÉ

Réservation obligatoire à l‘office de tourisme 
ou sur reservation.vallee-munster.eu
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Boissellerie Pauline : une visite commentée 
au cœur du bois
Les jeudis 10, 17, 24 avril et les vendredis 02 et 09 mai 
15h à 16h
Adulte : 5€ I Enfant (4 à 10 ans) : 2,50€
Gratuit pour les moins de 3 ans

NOUVEAUTÉNOUVEAUTÉ

L’art du papier marbré
Les samedis 05, 12, 19, 26 avril et 03 et 10 mai
11h à 12h
Adulte : 10€ I Jusqu’à 10 ans : 5€

Les
La Vallée de Munster regorge d’incroyables talents et ce 

printemps, profitez-en pour les découvrir !
Réservation obligatoire à l‘office de tourisme 

ou sur reservation.vallee-munster.eu

À 
PARTIR DE

A N S  
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Visiter la Maison du Fromage c’est partir à la découverte des traditions marcaires, de leurs 
outils et façon de vivre. Après une véritable démonstration de fabrication de fromage, une 
dégustation est proposée aux plus fines bouches. Tarifs et réservations : 03.89.77.90.00 ou sur 
le site maisondufromage-munster.com

Visite de la Maison du Fromage de la Vallée de Munster
Du mercredi au dimanche de 09h45 à 12h puis de 13h45 à 17h - Gunsbach

Partagez la vie d’un fermier à travers une visite de l’étable des geissele (chevreaux) et assistez à leur traite. 
C’est également l’occasion de faire le plein de bons fromages après la visite. C’est gratuit et sans réservation !

Tous les jours à 17h45 (sauf les lundis) - Soultzeren
Traite des chèvres à la Ferme du Londenbach

Venez rencontrer Doris dans son atelier de tournage sur bois et laissez-vous surprendre par son art. Un joli 
moment d’échange et de partage autour d’un savoir-faire. C’est gratuit et sans réservation ! 

Du lundi au vendredi de 09h à 12h - Hohrod
Démonstration de tournage sur bois à l’atelier Au bonheur des ours

Pour cette expérience, vous découvrirez l’histoire de cette vallée et de son vignoble, puis vous visiterez la 
cave et suivrez toutes les étapes de la vinification, du raisin à la bouteille de vin ! De retour au caveau, vous 
dégusterez de façon conviviale la mosaïque des cépages alsaciens combinée à l’influence des terroirs. C’est 
gratuit mais pensez à réserver au 03.89.71.03.96 ou sur le site vins-schoenheitz.alsace !

Du lundi au samedi de 10h à 12h puis de 14h à 18h - Wihr-au-Val
Découverte des vins d’Alsace au Domaine Schoenheitz

Curieux et gourmands, découvrez les secrets de fabrication de vos fromages préférés lors d’une visite 
commentée de la ferme, suivie d’une dégustation. 1€ par personne, sans réservation.

Tous les mardis et jeudis de 10h à 11h - Hohrod
Visite et dégustation à la Ferme Versant du Soleil

Et  notre savoir-faire



1 rue du Couvent , 68140 Munster 
03 89 77 31 80 

contact@vallee-munster.eu

Office de Tourisme de la Vallée de Munster

C’est la grande ouverture des sentiers !
Chez nous, la randonnée, c’est une véritable institution ! 
Alors, quand les sentiers s’ouvrent au printemps, c’est un 
moment à célébrer sans hésitation. 
 
Le jeudi 1er mai, rejoignez le Club Vosgien de la Vallée 
de Munster pour la 15ème édition de sa grande ouverture 
des sentiers ! Depuis le parc Hartmann (rue de la Gare à 
Munster), partez à l’aventure sur l’un des 
9 itinéraires proposés, adaptés à tous les niveaux.

Retrouvez le programme complet du Club Vosgien à 
l’Office de Tourisme et sur www.vallee-munster.eu

Illlustrations : Océane Besugo - OTVM, Freepik
Photos : Quentin Gachon - OTVM, Céline Hetzmann

La chasse au trésor de Printemps

La Maison du Fromage vous invite 
à une chasse aux œufs gourmande 
et amusante pour toute la famille ! 
Les enfants partiront à la recherche 
des œufs en chocolat cachés 
dans les pâturages et pourront 
ensuite, accompagnés de leurs 
parents, découvrir les secrets de 
la fabrication du célèbre fromage 
de munster. Tentez même de 
remporter de super cadeaux en 
trouvant les œufs mystères !

Les 18 et 20 avril à 14h
5€/enfant (l’entrée au musée n’est 
pas comprise). 
Inscriptions au 03.89.77.90.00.

La chasse aux œufs 
de la Maison du Fromage

Des idées pour la famille

Vous avez l’âme d’un enquêteur ? Soyez 
attentifs, il est temps de partir à la 
recherche des indices cachés dans les rues de Munster ! Les plus futés retrouveront 
leur chemin jusqu’à l’office de tourisme et pourront ouvrir le mystérieux coffre qui les attend. Le livret est à retirer gratuitement à l’office de tourisme jusqu’au 10 mai.

Visites ludiques, randonnées 

poussette, balades faciles… 

(Re)découvrez notre belle vallée 

en famille à travers une montagne 

d’activités originales ! Passez 

nous voir à l’office de tourisme ou 

rendez-vous sur le site 
vallee-munster.eu 
pour plus d’informations.

Retrouvez notre 
agenda des 
manifestations ici !

Et bien plus encore !
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Hébergement

Sabine HELFER a repris depuis déjà sept ans les rênes 
de l’hôtel Deybach à l’entrée de Munster. Elle a réussi à 
s’approprier cet endroit à la suite de la famille Deybach 
qui le gérait depuis plusieurs générations tout en y 
apportant sa personnalité et même un état d’esprit 
unique.

Le rêve de Sabine était depuis longtemps de gérer un 
hôtel et elle a pu mettre de côté son travail de secrétaire 
médicale après cinq ans de recherche dans la région. 
Alsacienne de la plaine, sa première idée n’était pas 
forcément de s’installer dans la Vallée de Munster. Mais 
elle a eu un véritable coup de cœur pour cet hôtel et 
son environnement qu’elle connait très bien par les 
nombreuses randonnées pratiquées. La rencontre avec 
Corinne qui avait repris la gérance à la suite de ses parents 
Lucie et Gilbert Deybach, fût elle aussi déterminante. 
Ces valeurs de convivialité, de partage et cette envie de 
faire plaisir aux clients, c’est tout ce que Sabine souhaitait 
accomplir dans sa nouvelle vie d’hôtelière. 

Un retour en arrière pour son histoire
L’hôtel était effectivement dans la famille Deybach 
depuis quatre générations mais la partie hôtelière était 
initialement accessoire puisque c’est le restaurant qui 
était renommé. Du temps de Lucie et Gilbert, les repas de 
famille, communions, baptêmes et autres étaient légions. 
Les neuf chambres servaient à accueillir une clientèle de 
pensionnaires de passage. Les exploitants étaient aussi 
agriculteurs et les moutons paissaient tranquillement 
autour de l’hôtel. Pour la petite histoire, l’hôtel avait l’un 
des premiers téléphones de Munster après la guerre et 
l’endroit était couru pour téléphoner ! Quand Corinne 
a repris l’hôtel à la suite de ses parents, au début des 
années 2000, elle y a ajouté sept chambres, a arrêté la 

restauration et 
s’est concentrée 
sur les petits-
déjeuners tout 
en gardant la 
clientèle familiale.

Au cœur de l’Alsace
L’hôtel a de nombreux atouts puisqu’il est situé au 
départ de nombreuses randonnées. Il permet aussi 
de papillonner dans tout le Haut-Rhin étant proche de 
Colmar, de la Route des Vins, des Crêtes vosgiennes 
ou des villages alsaciens. L’accès est facilité par la 
proximité de la route, de la piste cyclable et de la gare du 
Badischhof. La présence d’un grand garage sécurisé est 
appréciée pour tous les cyclistes et motards. Le salon de 
l’hôtel et le jardin sont aussi magnifiques et permettent 
de passer un moment de détente selon la saison. Les 
chambres sont confortables et le calme y réside aux 
grands bonheurs des clients.

Sa passion des valeurs au quotidien
Sabine a un attachement fort au personnage et à la 
pensée d’Albert Schweitzer au point d’avoir fait un séjour 
récemment à Lambaréné. Elle apprécie ses réalisations 
mais avant tout sa philosophie humaniste, tournée 
vers les autres et c’est tout naturellement l’ambiance 
retrouvée dans son établissement. Ses clients ne s’y 
sentent pas comme dans un hôtel impersonnel mais 
plutôt comme une maison d’hôtes familiale. Passionnée 
par les éléphants, c’est tout naturellement que vous les 
verrez au sein de l’hôtel, Sabine les expose témoignant 
de sa compassion qui la mène parfois en Asie ou en 
Afrique en soutien au respect de leur vie.

Du rêve à la concrétisation
C’est ainsi que l’empreinte de la famille Deybach perdure 
dans le quotidien de Sabine qui met en avant les artisans 
et les producteurs locaux aussi bien pour les travaux 
que pour le buffet du petit-déjeuner très apprécié. Pour 
réaliser tout ce travail, elle est bien-sûr très présente au 
quotidien et accompagnée par une équipe de femmes 
de chambres et réceptionniste. Elle a ainsi réussi son pari 
de reprendre un établissement ancré dans une famille 
et de l’aménager pour développer un aspect social et 
humaniste à son image. 
Un grand bravo !
					     Pierre Déloge

Hôtel Deybach : quand tradition 
et humanisme se rencontrent

 

4 Rue du Badischhof, 68140 Munster - 03 89 77 32 71 
accueil@hotel-deybach.com - www.hotel-deybach.com

Hôtel Deybach
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Pour la première fois, 13 auteurs et 80 habitants de la 
vallée de Munster sont réunis dans un livre. Cet ouvrage 
c’est : « Mon Schweitzer », paru chez Reber Éditions.

Sur quelques pages ou en quelques phrases, 13 
auteurs et 80 femmes et hommes habitants la Vallée 
de Munster évoquent leur lien intime, philosophique, 
musical, historique, avec le plus célèbre des Alsaciens 
et enfant de la vallée : Albert Schweitzer. Le résultat 
est un ouvrage sensible et délicat. Cela ressemble à 
une réunion d’amis qui évoquent une figure proche, 
attachante et intemporelle. 

Des milliers de livres ont été publiés à travers le monde 
sur la vie et la pensée du Prix Nobel de la Paix originaire 
de Gunsbach mais jamais personne n’avait songé à 
interroger ses concitoyens sur la trace qu’il a laissé en 
eux.

L’idée en revient à Guy Michel, enseignant-chercheur 
retraité auteur de deux livres, installé à Munster et à 
Francis Guthleben, homme des médias et signataire de 
13 ouvrages. 

« C’était un dimanche de fin juillet, raconte Guy Michel. 
Dix minutes d’échanges d’idées au téléphone entre nous, 
et le projet était ficelé jusque dans les moindres détails ». 

Trois mois plus tard, le livre « Mon Schweitzer » était 
disponible. Depuis, il est devenu un succès de librairie. 
Quatre rééditions ont déjà été réalisées. De plus, 
rarement un ouvrage évoquant la Vallée de Munster 
n’avait bénéficié d’une telle couverture médiatique. 

Il est vrai que tout est 
original dans « Mon 
Schweitzer » ; Tout 
d’abord, la forme 
éditoriale offre une 
collection harmonieuse 
de propos d’auteurs et 
d’habitants de la vallée 
de Munster. 
Ensuite, le contenu est 
interactif avec l’insertion 
de 15 QR codes donnant 
accès à des archives filmées, souvent inédites, d’Albert 
Schweitzer. 
Autre élément important : pour garantir un prix de vente 
de 10 euros et permettre à l’ouvrage d’entrer dans le plus 
de foyers possibles, Guy Michel et Francis Guthleben 
sont devenus co-éditeurs aux côtés de Jean-Daniel 
Reber en investissant de l’argent personnel.

Enfin, convaincus qu’il faut sortir les livres des univers 
de référence habituels (librairies, médiathèques, 
bibliothèques) Francis Guthleben et Guy Michel ont veillé 
à diversifier la diffusion et prévoient des événements 
surprises notamment dans des restaurants de la vallée.
Autre bonne nouvelle : sur la base de ce livre, un 
documentaire va être réalisé sur Albert Schweitzer, 
tourné en grande partie dans la vallée de Munster. 
Indéniablement la mémoire collective autour d’Albert 
Schweitzer s’est réveillée. Les 13 auteurs ont droit jour 
après jour à de nouveaux témoignages inédits. Saviez-
vous par exemple que Schweitzer faisait fabriquer ses 
costumes et chemises par un tailleur de Munster ? 

Tout cela est de bon augure.  2025, marque le 150e 
anniversaire de la naissance d’Albert Schweitzer et les 
60 années écoulées depuis son décès. Des centaines 
de manifestations auront lieu à travers le monde entre 
les Etats-Unis et la Russie, en passant par l’Afrique et 
l’Indonésie. La Maison Albert Schweitzer de Gunsbach 
en est la cheville ouvrière et assure la coordination de 
l’ensemble. 

De quoi donner de l’avenir au Grand Docteur de 
Gunsbach.

« Mon Schweitzer » 
Un livre événement 

Culture

L’ouvrage « MON SCHWEITZER » est notamment en vente à la Maison Albert Schweitzer de Gunsbach, pour 
seulement 10 euros. Vous le trouverez également à la librairie Carpe Diem de Munster. Le programme des 
festivités d’hommage à Albert Schweitzer est accessible sur le site Internet : www.schweitzer.org. 

Les 13 auteurs

En savoir plus :
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Recette
Röstis

pour 4 personnes

   Natur’ L                            
         magasin    Bio

V M

10,  Grand Rue
68140 Munster

tel  :  03.89.77.45.54
naturlvm@orange.fr    

Epicerie, produits frais, 
compléments alimentaires,
cosmétique, aromathérapie, 

vêtements Bébé, accessoires...

 
 Ingrédients : 
•	 800g de pommes de terre
•	 1 botte d’oignon cébette
•	 1 petite botte de persil plat
•	 Sel
•	 Poivre du moulin
•	 Farine
•	 Huile pour la cuisson

 Préparation : 
Épluchez les pommes de terre. 
Râpez les pommes de terres crues avec une râpe à 
gros trous.  
Émincez finement les oignons et le persil plat.

Mélangez bien les pommes de terre râpées les 
oignons et le persil avec la farine jusqu’à obtention  
d’une pâte homogène qui se tienne. 
 
Salez, poivrez et mélangez bien. 
 
 Former les röstis : 
Prenez une poignée de préparation et formez des 
galettes épaisses (environ 1 cm d’épaisseur). 

 Cuisson : 
Faites chauffer une poêle anti-adhésive avec l’huile. 
Déposez-les röstis dans la poêle chaude.  
Aplatissez-les légèrement avec une spatule.
Faites cuire à feu moyen environ 6 à 8 minutes de 
chaque côté jusqu’à ce qu’ils soient bien dorés et 
croustillants à l’extérieur.

Répétez l’opération si besoin en plusieurs fournées.

 Servir : 
Servez chaud en accompagnement d’une viande, de 
légumes ou avec une salade.

L  ‘astuce : 
Pour une version plus gourmande, vous pouvez ajouter 
un peu de fromage râpé ou du munster pour une version 
plus locale !

Julien Briot
Restaurant à la Schlitte

Accord mets & bières
La WEIZEN - Brasserie Taal
La Weizen est une bière à dominante de blé (60%), très douce, une légère 
rondeur, elle se caractérise par des notes de bananes, de girofle, et de citron, 
apportées par la levure spécifique au style.  
Alcool 5 % IBU 9*

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



MAGAZINE CÔTÉ VALLÉE
Encart 90 x 130 mm
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31 Grand Rue • 68140 MUNSTER • 03 89 30 01 44

Nous vous accueillons
du mercredi au dimanche

de 8h30 à 18h :

• Petits déjeuners
• Repas de midi
• Pâtisseries maison
• Glaces artisanales

Dans un cadre cosy et chaleureux
pour une pause gourmande.

BON À TIRERBON À TIRER
CLIENT : CHEZ VINCENT

06/07/2022
ÉTIQUETTES

PACKAGING

IMPRIMÉS

CRÉATION GRAPHIQUE

DATE :

SIGNATURE :

ATTENTION : 
MERCI DE BIEN VOULOIR 
RELIRE ATTENTIVEMENT.
La validation de ce document engage votre 
responsabilité et nous décharge de toute 
responsabilité en cas d’erreur.

www.lefranc.alsace 
8 rue du 9ème Zouaves 
68140 MUNSTER
Tél. 03 89 77 36 54

• Petits déjeuners
• Repas de midi
• Pâtisseries maison
• Plus de 20 sortes de thés

PRÉPAREZ L’ÉTÉ AVEC 
NOTRE NOUVELLE COLLECTION

LA BASKET, TOUJOURS ET ENCORE PRÉSENTE ! 
VENEZ ÉGALEMENT DÉCOUVRIR LE GRAND 

RETOUR DES MOCASSINS ET DES BALLERINES 
ET TROUVER VOTRE PAIRE
 DE CHAUSSURE IDÉALE !

PLUS DE 400 RÉFÉRENCES EN STOCK

18 GRAND RUE À MUNSTER - 03 89 77 37 28
WWW.CHAUSSURES-LUTZ.FR

QUALITÉ, ACCUEIL, CONSEILS
AVEC L’ÉQUIPE DE CHAUSSURES LUTZ
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FM91.9 

www.azur-fm.com

Un auditoire de 
+ 203 800 personnes ! 



ANNE CL’HAIR COIFFURE
BRIN DE FOLIE 

BRICO 9 
POMPES FUNÈBRES DE LA VALLÉE

PATISSERIE GILG
FLEURS SCHIRA
NORDIK SHOP

BRUNN ELECTRO - PRO&CIE
L’ARTISANALE

HOPLA VINS
LA TABLE DES MALKER

BOUCHERIE DISCHINGER
BOULANGERIE SCHAFFHAUSER 

(SOULTZEREN, STOSSWIHR ET TOURNÉES) 
ESPACE MEDICAL JACQUAT

OPTIC 2000
PATISSERIE WILLY

BOUTIQUE MARIE M
CHAUSSURES LUTZ

JACQUAT FUNÉRAIRE
LA GODILLE

MAGASINS GUTHLEBEN
SUPER U 

(LE MERCREDI À PARTIR DE 50€ D’ACHATS)

U EXPRESS 
(LE MERCREDI À PARTIR DE 30€ D’ACHATS)

JOSEPHINE OSE
MAISON DU FROMAGE (BOUTIQUE)

MONTI DIAG
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Liste des commerces
Carte Privilège Grégo

Cumulez des €uros 

lors de vos achats

Pas encore de carte ? Demandez-la 
auprès des commerces ci-dessus ou au 

bureau Grego. plus d’infos sur
www.grego.alsace

Les infos
Grego

Les Nocturnes estivales des commerçants
auront lieu le : mercredi 23 juillet & 6 août

La traditionnelle braderie de Pentecôte organisée 
par la ville de Munster aura lieu le 9 juin avec la 
participation des artisans et commerçants.

Fête de la musique le 20 juin 
Les commerces du centre ville seront ouverts et 
festifs jusqu’à tard le soir.

A VOS AGENDAS !

Du lundi 9 au dimanche 15 juin, tout achat effectué sur 
présentation de votre carte privilège Grego chez les 
commerçants participants vous rapportera 2 fois plus 
d’euros dans votre Cagnotte !

On double 
vos gains !

Faites plaisir à vos proches en leur permettant de 
découvrir les trésors de notre belle vallée auprès des 
artisans et commerçants locaux. 
Offrez-leur les chèques cadeaux Vallée de Munster ! 
Parfait pour toutes les occasions ! 
Pour en commander, contactez le bureau Grego 
au 03 89 77 04 83 
ou par mail contact@grego.alsace

Chèques cadeaux :
c’est pour tous 

et toute l’année !

€x2

Grego l’Association des Artisans et Commerçants de la 
Vallée de Munster
3 rue du 9ème Zouaves - 68140 MUNSTER
03 89 77 04 83 - contact@grego.alsace 
 www.grego.alsace
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Emplois & apprentissages
TECHNICIEN(NE) DE MAINTENANCE

Horaires attractifs
Véhicule de service bien équipé 

03 89 77 33 57 - 14 rue Martin Hilti
 68140 MUNSTER

APPRENTI(E) 
CAP PEINTRE APPLICATEUR 

DE REVETEMENT
RENTRÉE 2025

03 89 77 30 48 - 1, rue Marcel Haedrich - 
68140 MUNSTER

OPTICIEN(NE) DIPLOMÉ(E) 
CDI TEMPS PLEIN 35h/5 jours dont samedi
Expérience entre 2 et 5 ans. Rémunération 

selon profil et expérience
contact@optique-schivy.fr 

34 Grand Rue- 68140 MUNSTER

1, rue Marcel Haedrich • 68140 MUNSTER
peinture.gehringer@orange.fr - www.peinture-gehringer.com

Peinture et décoration intérieure
Revêtements muraux et sols
Peinture extérieure
Produits décoratifs
Conseil couleur
Magasin de vente

03 89 77 30 48

RCS Dijon 388 796 526 – N° Orias 07 037 898

Prévoyance obsèques :

• Des prestations 
personnalisées

• Option « Garantie 
Tranquillité»

• Cotisations fi xes
et durée défi nie

• Dépôt de volontés,
étude et devis gratuits

Prestations funéraires 
complètes : 

• Chambre funéraire

• Transport de corps

• Salon pour cérémonie 
dans l’intimité

• Fleurs, plaques

• Marbrerie

MUNSTER
22 rue de la République

03 89 77 42 43
À votre écoute 24h/7j

ALTERNANCE
APPRENTI(E) MONTEUR EN INSTALLATION 

SANITAIRE
CAP 

03 89 77 22 44 - 14 rue Martin Hilti
68140 MUNSTER

ALTERNANCE
APPRENTI(E) ELECTROMENAGER 
BAC PRO SYSTÈME NUMÉRIQUE

03 89 77 22 44 - 14 rue Martin Hilti
68140 MUNSTER

APPRENTI(E) PEINTRE
PRÉPARATION DU CAP PEINTRE 

EN 24 MOIS
Déposer CV et lettre de motivation

03 89 77 20 63 
contact@peinturelammer.fr

Pour les jeunes du collège : 
Pensez à faire une découverte métier de 4 jours pendant vos vacances scolaires chez BRUNN CONFORT à Munster ! 

Venez découvrir le métier de 
- Monteur en chauffage et 

- Installateur sanitaire
Et peut-être démarrer un apprentissage à la prochaine rentrée nous aurons 2 places de disponibles.

BRUNN CONFORT PEINTURE GEHRINGER LUNETTERIE VIRGINIE SCHIVY 

BRUNN CONFORT BRUNN ELECTRO PEINTURE ET DECORATION LAMMER

APPRENTI(E) 
CAP CUISINIER(E)

RENTRÉE 2025
 Dynamique et Motivé(e) 

03 89 77 51 93 - 30 Rue de la République, 
68140 MUNSTER

AU P’TIT MUNSTER

APPRENTI(E) 
CAP VENTE

Envoyer CV et lettre de motivation à 
conceptstore@josephineose.fr 

JOSEPHINE OSE

BRUNN CONFORT

CHEF(FE) DE RANG
Expérience exigée

Envoyer CV et lettre de motivation à 
table@malker.fr

TABLE DES MALKER
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Jeux

La Communauté de Communes 
de la vallée de Munster
recherche des intervenants 
passionnés par la langue 
alsacienne et/ou l’allemand 
pour enseigner la langue régionale 
au sein des écoles primaires du 
territoire.

Vous souhaitez contribuer à la 
promotion de l’alsacien et à la 
transmission de notre patrimoine 
linguistique,

Inscrivez-vous auprès de  
thierry.kranzer@cc-vallee-munster.fr
SMS au 07 85 95 95 17 
Fin d’inscription le 20 avril
*Les modalités de cette intervention rémunérée 
seront précisées et encadrées par l’Éducation Nationale

War wìll Elsassisch unterrìchta in der Grundshüal ?

RECHERCHE BÉNÉVOLES

LA CCVM – VALORISER L’ALSACIEN ET L’ALLEMAND ENSEMBLE



Le Crédit Mutuel, banque coopérative, appartient à ses 8,9 millions de clients-sociétaires.

Rejoindre une banque 
qui appartient à ses clients, 
ça change tout.

Découvrez 
nos offres
de bienvenue (1)

(1) O�res soumises à conditions, réservées aux nouveaux clients personnes physiques majeures, pour toute entrée en relation avec le Crédit Mutuel, dans les Caisses de Crédit Mutuel participant à l’opération.
 L’entrée en relation est soumise à l’accord de la Caisse de Crédit Mutuel. Crédit photo : Gettyimages.
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